Fliacky zapecené s hlivou

Potrebujeme:

300 g Cerstvej hlivy
300 g fliaCikov

30 g masla

2 vajcia

200 ml mlieka

sol

20 g oleja

1 lyZica struhanky
korenie

Priprava jedla:

Fliagiky uvarime podla navodu, scedime a nechame odkvapkat. Na masle podusime nakrgjanu hlivu, vmieSame
do fliaCikov, pridame 1 vajce rozSlahané v 100 ml mlieka, osolime, okorenime a zlahka premieSame. Zmesou
naplnime olejom vymasteny a strihankou vysypany pekac a zapecCieme v stredne vyhriatej trube. Asi po 20
minutach zalejeme dalSim vajcom, ktoré sme opat rozsfahali so 100 ml mlieka a sofou a dopeCieme. Podavame
so zeleninovym Salatom.



